Di6s—kavés siitemény
/20x36cm-es tepsi /

Hozzavalbék a tésztdhoz:

e 3 ev6kanal Mester slitemény liszt

e 150g daralt di6

e 150g cukor

e 6 tojas

o fél mokkaskanal siitépor

e csipet s6
Krémhez:

e 300ml tej

e 3 ev6kanal Mester slitemény liszt

e 1 ev6kanal 6rolt kavé

e 1 teaskandl vanilids cukor

e 250g margarin

e 180g porcukor

e 5 evékanal daralt di6
Tetejére:

e 50g olvasztott margarin

e 150g étcsoki

Elkészitése:

A tojasokat ketté valasztjuk, a cukrot ketté osztjuk felét a sargajara, felét a
fehérjéhez adjuk, a fehérjébd6l kemény habot veriink a sargéjat vilagosodasig
keverjiik. A fehérjét 6vatosan a sargajahoz keverjiik, majd 6vatosan
beleforgatjuk a sés, siitéporos, diés lisztet

Siitd papirral bélelt tepsibe simitjuk.180C-ra elémelegitett siitében készre
siitjiik. A tejben megfézzik a lisztet , kavét és a vanilids cukrot. Kihftjik, a
margarint habosra keverjiik a cukorral belekeverjiik a daralt diot és a kih(itott
krémet, a kihilt tésztara simitjuk, mikroban vagy vizgéz felett felolvasztjuk a
csokit és a krémre kenjiik.

Kihiitjiik, majd szeleteljiik esetleg dioval diszithetjiik.



